SERASCUIOLO

Vitigno; Montepulr:.iano d’Abruzzo 100%

TiPo di fel"l'EHﬂI medio imPaSto ricco di microelementi
Sistema di allevamendto: filare
Resa per ef+are: 100 gl/He

Tecnologia di prodvzione: macerazione leggera,
svinatura, fermentazione a tcmpcratura
controllata del solo mosto Fio:‘c,
successivo affinamento sulle

fecce per alcuni mesi.

caratteristiche del Vino: colore rosso
ci|ia=:.5ia, bouque’c intenso con sentori
di frutti di bosco; il eusto brioso ed
equilibrato e la morbidezza vellutata
donano una notevole Per:aonalita‘a

a questo Cerasuolo d’éelite.

Gradazione alcolica: 3% vol.
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storica extra, in cartone da
6 pezzi orizzontali
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